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FONDUL sociAL EUROPEAN

Proiect co-finantat dip Programul Operational Capital Uman 2074 2020

Axa prioritarg 5: »Hezvoltare localz plasati sub responsabilitatea comunititii”

Obiectivul tematic 9. Promovarea incluziunj; sociale, combaterea sardciei si a oricirei forme de discriminare
Prioritatea de investitii 9 5 Strategii de dezvoltare locala plasate sub responsabilitatea COmunitatij

Obiectivul specific 5.2: Reducerea Aumarului de persoane aflate in risc de siricie say excluziune sociald din
comunitdtite marginaiizate din zona ruralj $i orage cu o Populatie de pana 1a 20.000 locuitori prin mmplementarea de
méasuri/ operatiun; inteprate in contextu] mecanismului de DELRC — Regiuni mai putin dezvoltate,

Titlul proiectului: Dezvoltare comunitara integrata in localitaten Botiza»

Contract nr.; POCU303/57/ 130308

Beneficiar: Comyna 3otiza

Parteneri: pj - Scoaia Gimnaziala Botiza; P2 . Asociatia Angels Garden

Nel RO LS o8 nopn.

Aprobat,

Comuna Botiza
PRIMAR

Florea POIENAR

;&(? ..‘. G ;’;n--
- CAIET DE SARCINI - %@(Wf

privind achizitionares de
SERVICII DE CATERING(HRANA
EDUCATIE, HRANA CALIFICARE)

Pentru proiectul “Dezvoltare comunitara integrata in localitatea Botiza”, cod
POCU/303/5/2/130308
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DETALIEREA SPECIFICATHLOR TEHNICE CERINTE MINIME OBLIGATORII

L INFORMATII GENERALE
T BA LU GENERALE

Prezentul Cajet de sarcinl face parte itegranti din Documentatia de atribuire $i constituie
ansamblul cerinfelor pe baza cirora ofertantu] participant Ja proceduri isi va elabora oferta sa,
in vederea atribuiri contractului de achizitii publice ayind Ca obiect prestareg serviciilor de
catering (HRANA EDUCATIE, HRANA CALIFICARE) in cadrul proiectului: Dezvoltare
Comunitara integraty ip localitatea Botiza, cod POCU/303/5/2/130308.

Organizarea gi destisurarea procedurii de achizitie se efectueazi potrivit legislatiei in vigoare:
Legea 98/201¢ privind  atribujrea contractelor de achizitie publici, g contractelor de

concesiune, de Jycrir publice si a contractelor de concesiune de servicii, HG 395/2016, legea nr
10172016, Procedury proprie,

2. CONDITILSI CERINTE GENERALE
TR UNAE GENERALE

2.1. Descrieren serviciului de catering

Prestatorul (rebuie S& asigure zilnic/saptamanal pregatirea, prepararea i livrarea hranei
pentru un numar de 126 pers (87 persoane participante la cyrsyri FPC- Calificare, 39 persoane
participante [a activitati after school), reprezentand Grupul Tinta din cadrul proiectului sus
mentionat, ip cantitdile s continutul caloric stabilit prin normele de hrang _prevazute de
legislatia in vigoare si cy respectarea cuantumului alocatie; zilnice de hrana ce va fi stabilit prin
contractul de servici; catering. Sumele ofertate vor include cheltuielile ¢y caserolele si ¢y
transportu].

Ofertantuf va prezenta — Lista personaluluj ce urmeaza a fi folosit pentry indeplinirea contractului,
Acesta va face dovady ca deti

ine cel putin o persoana calificata ca bucatar, lucrator in alimentatie
publica etc.

Portiile vor fj pregatite si preparate de citre ofertant in cantittile §i continutul caloric stabili?
prin normele de hrang prevazute de legislatia in vigoare si a principiilor care stau la baza unej
alimentatii sinitoase,

Livrarile vor avea loc astfel- ‘ ‘ .
- I masa pe zi pentra un numar maxim de 126 persoane, 5 zile pe saplamana, in functie

de purivada de derulare a cursurilot/activitatilor scolare
SAU . _
- | pochet pe saptamana pentru un pumar maxim de 126 persoane,

Ofertantui are obligatia de a livra hrana in intervalul de timp dintre orele:
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éji{lnic initre orele .30 - 1230 pranzul (din zjyq, respectivy)
J

" Saptamana! inire orele 11.30-12.3¢

Locatu_i la care S¢ livreazg hrana zilnica este in Comung Botiza, jud. Maramuges, Spatiul de servire
a mesei vy f; asigurat de catre autoritateg Contractantg.

Nota: Beneficiapyj ISi rezerva dreptu] de g modifica orary| g

anunta prestai ;e Cu 48 de ore inainte de dagy de livrare,
Acest Program va pyey fi modificat si adaptat, jn mod torespunzator, ip functie de necesitatile

s .]a Cerinta Motivata g beneﬁciaru]ui. Programul vq fi anuntat in scris a inceputy] activitatii sj,
orl de cate oy of va suferq modificari, Pe parcursul derpjarg; ContractuJyj,

€ servire g hranej, ¢ obligatia de 4

Comanda PEnlru numary} de

Prestatory |y zi/;zic%ffq)tamanm‘, Pind la preje 09:00 - valabilg Pttty masg de pranz din

Zlua/saptamang in curs; vy contine numiry de poryij pentru  fiecare regim alimentar
(normai/dict, medicala), ip cazul m care acesta ge impune, pe baza fuj; zilnice de prezents a

Persoanelor, in ficcare Saptamana ge v, prezenta 3 variapte de meniuri pentry
Urmatoarea gn Plamana de livrare (5 zile),

La intocmirea “Planuiui de meniu” trebuie sq e tina cont de urmatorii factori:

- Realizareq raport optim ingre orincipiile alimentare ge baza;

- Afec!fzmile, bolile i indicatiile medicale;

© Anotimpul in cqre Se aplica meniyrile.

- Preferintele beneficiaruyi Pentru anumite feluri de mancare,; ‘

© Planurile de mengy vor fi intocmite asifel incat pe parcursul unei saptamani, sq nu se
repete felurile de mancare;

- Mancareq sg Jie consistenta si sq deg senzatia de satietate; . -

- Sa fie variata, aiar prin felul produse.%’or, cat si prin tehnologia aleasq.  chestionar

= Preferiniele culingre ale consumatorilor se vor solicita lunar, pe baza i che

ite i efici iciului
In functie de modificdrile intervenite in frecventa persoanelor bent,fjlmaret alstzl je:’;i':n jul
de catering, autorifatea contractanti isi rezervi drf:pt}]lu de a SUI:!;{nzl;ed i
numarul de portii, {irg modificarea pretului unitar si fard vreo notific p ,

‘ a iari inse fn comanda lansatj
numai prip precizirile cu privire la numirul de beneficiari cuprinse in co

citre prestator,

Prin coroborarea duratei contractului de

svrari - incepe odata cy i ierea contractului, : : ¢
Livtarile vor incepe odata cu inchei ura la nivelul proiectului, se estimeaza ca

prestari servicii cu durata cursurilor care se vc;gr ldesifas
livrarile se vor desfasura pe parcursul a max. 8 luni.

serviciulul de catering :
Exemplu:

Pranz :
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- c_for'ba CU carne de pyj gqy vita = 30 ml/60g
" C1erba de perisoare 300 m]
- Clorba fadauteana 300 m]

[}

- Salala de Sezon = [(( & muraturj =100 g
- Paine = miy 150 g
. Desert: Croissant mjg oy ciocolats |5 g (ambal
Ceased,biscuit nesarati (ambalat ing; vidual),
- Pructe = (g - 125 g bucats de persoang

SU =S

at individua]), budinca 1

Exemply bachet saptamana) : péine i i .
i b1y et e Friiy p » tagcaval, puyj, FUNCE, conserye (ex. pate de ficat), apd plats

Mentionam sy toatyp gramajele syng¢ Produse finjte,

Se face Precizarea ¢q ge solicita ¢4 preparatele din carpe de la masa ge Pranz (felul IT) sy
fie portionate la gramajul mentionat ig particularitati]e prevazute de legislagia sanijtars.

3. CERINTE PRIVIND PRESTAREA SERVICIILOR DE CATERING
Ofertantui par

tcipant trebuje sg respecte partilaritatije solicitate de beneficiaru] serviciuluj de
catering prevazuie in caletul de sarcini s graficul de prestare 3] acestui serviciy:

- La prepararea mancarurilor, se vor folosj gramajele indicate conform prevederilor
retetarelor;

= Prestatorul trebuje <q asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile saptamanale,
alte produse prin substituire, numaj in cazuri exceptionale si cu aprobarea prealabila a
benef‘ir:im'uiui_. la echivalentul valoric i nutritional celor inlocuite;

Prestatorul trebuie sa ajba capacitatea sa prepare si sa livreze hrana — numarul de portii
zilnice/saptamanale a ora solicitata,

3.1. Cerinte specifice privind alimentele:

H i i ilit pri in conformitate cu
Hrana trebuic iiviata in cantitati si continut caloric stabilit prin normele de hrana

legislatia in vizoare

o N . .  care sunt:
Se va tine cont de principalii furnizori de encrgie ai organismului, ¢

- proteine {carne, branza, lapte, oua _si proﬁmne ve%f:talde)&me)
- lipide {grasimi); - plucide (dulciuri, fructe, cerea e, leg .
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Mancarurife sy ni fie grase, 50surife sz nu contina multg faina say ajte adausuri de ingrosare,
sanu fle cong imentate, sa fje moderat sarate, ‘

Atentie | : ny se vor folosi créme cy oua, frisca say maioneza. La Prepararea mancarurifor se
vor folosi gramajele indicate conform prevederilor retetarelor,

Mancarurile ny vOr contine substante conservante si colorant artificiali si in elaborarea lor
S€ va evita pe cat posibil folosirea oricaror factor alergogeni, Ofertantul trebuje sd asigure
Prepararea hranej din produse agroalimentare de calitate, insotite obligatoriy de certificate de
calitate §i sanijar veterinare. Oferfangy) trebuie 3 asigure conditiile igienico-sanitare previzute
de actele Normative in vigoare privind depozitarea $i pastrarea produselor agroalimentare,
fespectiv peniry distributia $i servirea hrape].

Se vor introduce masuri adecvate astfe] incat eventualele epidemii sa poata fi controlate si evitate,
Produsele interme lare si produsele finite, posibile de 4 fi mediu de dezvoliare a microorganismejor
patogene sau de a formg toxine, trebuje mentinute [a lemperaturi care sa ny prezinte risc pentry
sanatate,

3.2.Cerinte priving transportul

Hrana va fi iy pachetata, manipulata, sj transportata astfe] jneat sa fie protejata impotriva oricaror
contaminari probabije ce va face alimentele improprij tonsumului uman, periclitari; sanatatii sau
contaminarii in asa mo incat nu se vor putea consuma in acea stare, In particular, alimentele trebyje
amplasate si/say Proiejate astfel incat sy S€ minimalizeze riscy] contaminarii,

Mijloacele e {ransport si containerefe de transport {dulapur; calde/frigoriﬁce), trebuie mentinyte
Curate pentru a preven; contaminarea alimentelor.

Se va face dovady mijloacului de transport ce trebyje ga fie avizate sanitar-veteringr. Mijloacele de
transport si / say containerele utilizate pentru fransport alimente trebuie sa permita mentinereg
alimentelor [a lemperatugi corespunzatoare sj ga permita ca aceste temperaturi sa fie monitorizate
astfel incat, in mon entul in care aceasta ajunge la destinatje sg aiba temperaturg optima.,

Potrivit cy g gurania alimentelor, se vor permite peripade limitate, in afara temperaturi potrivite,
atunci cand csie flecesar ca alimentele sg ge adapteze modalitatilor de preparare, lransport,
depozitare, proven tare si servire,

Operatorul cconomic trebuie sa prezinte in Propunerea tehnica dotarile ce urmeaza a fi folosite
pentru indeplinirey contractului din care sa facy parte cel putin urmatoaree:
- Vehicule de transport hrana autorizate
- Termobaxuri pentry transport alimentar cy rezistenta termica.
- Caserole individyale
Alte dotari considerate 4 f; fecesare in vederea fivrarii hranej in conditii corespunzatoare.

3.3. Cerinte privind igicna personaluluj:

Fiecare persoana care lucreaza in zona de manipuiare alalimentelor trebuie sa mentina un grad
ridicat de curatenic personala si trebuje sa poarte imbracaminte adecvata, curata, '

Oricarui lucrsier care sufera de o hoala ( leziuni infectate, infectii al.e pieli, abcege sau dlan?e),lsau
este purtator al unei bolj ce poate fi transmisa prin al.imente > hu i se va permite sa manipu eze
alimente ori sa intre intr-yn spatiu de manipulare g alimentelor , de_: Orice capacitate, daca exista
posibilitatea de contaminare directa sau indirecta ( Declaratie pe propria raspundere).
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Prestatoru| care lucreaza Ja Prcpararea hranei ape obligatia de g efectua controalefe medicale
(analizele medicale) gje angajatilor conform legislatiei in vigoare (Declaratie pe propria
raspundere)

Ofertantul trebyje $a~si asume intreaga fesponsabilitate pentry presiarea serviciilor de preparare
si distribuire 4 hranei. Totodats, este raspunzitor atit de siguranta tutyror operatiunilor gj
metodelor e prestare utilizate, cap si de cafificareq Personalului  folosit pe toatd durata
contractufyi

Daca vreunui dijg produsele livrate ny corespunde specificatifor tehnice djn Prezentul Caiet de
Sarcini, achizitoru] gre dreptul sa ] respinga, iar Prestatoru] are obligatia, farg g modifica pretul,
de a inlocyj produsele refyzate de a face toate modificarile necesare pentru ca pe vijgor,
produsele sy corespunda din punct de vedere calitatjy,

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce Ja consecinte grave pentru starea de
sdnitate » bencﬁciari]or, personalul de specialitate al beneficiarului vor avea dreptul s3
sisteze distribuirey hranei, jar prestatorul va fj obligat s3 inlocuiasci alimentele sau hrang
in cauzi cu airy altele torespunzitoare, firg g Pretinde plati Suplimentare pentra
aceasta, in fermen (e maxim 2 (doud) ore de la primirea notificirii. Dacg deficientele
constatate nuy synpt remediate In termeny] stabilit, se va declanga procedura de reziljere a
contractutui cu tpale consecinfele ce decurg din acestea, Cantitatile constate lipsa in urma

verificarilor cleciugte vor fl acoperite in cef mai scurt timp.,

3. RECEPTIA SERVICHLO_R
La efectuaresn receptied:

- Receptin hranei e va realiza zilnic/saptamanal de catre achizitor prin persoanele
desemraie de catre acesta,

- Procesul verbal de teceptie va avea anexat centralizatorul cu numaru] de portii livrate zilnic,
meniul din ziya respectiva.,

- Prestatorul  grebyie Sd - permita  exercitarea controlului  efectyat  de catre
feprezentantii bereficiaruluj ip teea ce priveste moduy] de‘ depozitare a a]imente!or,
Prepararca  hranei, ete. Toate controalele vor fi efectyate 10 prezenta reprezentantilor

prestatoreylui,

6. CONDITII DE FACTURARE ST PLATA
! L AL TURARE STPLATA
Facturarea servigijlor prestate se va face o datg pe tuna in baza proceselor verbale de receptie sj
anexele acestory, Facturile vor reflecta cantitatile receptionate efectiv de autoritatea contractal?ta
confirmate prin procesele verbale de receptie. Plata facturilor se va face in in termen de 60 de zjle
de la data depusncri; emiterii facturii de catre furnizor.
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In situatia in care Achizitorut dovedeste ca N a primit in bugety] propriu sumele necesare efectuarii
platilor aferente executary contractului, desi a pomovat toate formalitatile si actiunile prevazute de
legislatia in vi goare si de instructiunile de implementare a proiectului, ori au intervenit imprejurari
care determina intarzierey platilor si care ny se datoreaza Achizitorului, iar Achizitorul dovedeste cy
documente Jegale lipsa sa de culpa, acesta din urma ny va 1i obligat la plata de penalitati pentru
neachitarca la termeny) stabilit in contract, a obl; gatiet de plata.

Intocmit,
Consilier achizitii publice,
DOLCA I(}/\sz/--



